TORRE DE PITA

Preparalo con
Pita Pocket Pan Arabe

Ingredientes

1 paquete de Pita Pocket Pan Arabe
1/7 taza de salsa de pina

1 cucharada de aji molido

1 taza de pollo desmenuzado
1 cucharadita de paprika

1 cucharadita de comino

1 cucharadita de curry

1/7 taza de pasta de tomate
1 cebolla

1 taza de crema de leche

1 taza de queso rallado

Preparacion

Paso 1:

Corta la cebolla finamente y sofrie junto con los condimentos, luego la pasta de tomate y la crema.

Paso 2:

Cocina por cinco minutos mas a fuego bajo.

Paso 3:

Agrega el pollo, mezcla bien y reserva. Mezcla la salsa de pina con el qji y reserva.

Paso 4:

Dora un poco los panes y pon un poco de la salsa de ping, sigue con el pollo y un poco de queso,

repite tres veces y en la ultima capa agrega queso sobre la pita.

Paso 5:
Hornea durante diez minutos a 175° C.

Siguenos en nuestras redes sociales y continga
disfrutando nuestras deliciosas recetas.
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